
Notre Menu TerreNotre Menu Terre
Accueil gourmand

Carpaccio de bœuf Holstein fumé maturé, 
oignons pickles, parmesan, sauce légère au miel de fleurs 

Carpaccio van gerookt en gerijpt Holstein-rundvlees, ingelegde
uien, parmezaanse kaas en lichte bloemenhoningsaus

-Crozes Hermitage, Malfondière- 12€

Tendre filet de boeuf, sauce aux morilles, frites 
Malse ossenhaas, morieljesaus met frietjes 

-Rasteau Bressy Masson- 9€

Supplément assortiment de fromages à 12€
Assortiment kaas supplement voor 12€

Dôme framboise, crémeux sésame
Romige frambozenkoepel met sesamzaadjes
-Champagne Monopole Heidsieck, Rosé- 15€

59€ 
par personne

per persoon

Steak de cerf sauce grand veneur (réduction de vin rouge), 
poires confites aux airelles, chou rouge, purée à 34€

Hertenbiefstuk met grand veneur-saus, gekonfijte peren met
veenbessen, rode kool en aardappelpuree

-Crozes Hermitage, Malfondière- 12€

Ragoût de gibiers (viande de cerf et de sanglier), lard, 
petits oignons à 24€

Wildragout: herten- en wildzwijnvlees, spek, zilveruitjes 
-Château Vieux Coutelin- 11€

Tendre filet de boeuf, sauce aux morilles, frites à 41€ 
Malse ossenhaas, morieljesaus met frietjes 

-Rasteau Bressy Masson- 9€

Nos Suggestions chasseNos Suggestions chasse



Soupe aux champignons et son croustillant
Champignonsoep met knapperig broodje

Salade de chèvre croustillant au miel 
Knapperige geitenkaassalade met honing

-Crozes Hermitage, cour de récré- 12€

Rigatoni truffe, crème à la truffe, 
mélange de champignons, roquette, parmesan

Rigatoni met truffelcrème en gemengde paddenstoelen,
rucola en parmezaanse kaas

-Crozes Hermitage Malfondiere- 12€

Croustillant au chocolat, crème de noisettes 
et ganache au chocolat au lait 

Krokantje met chocolade, hazelnootcrème en ganache
met melkchocolade

-Champagne Monopole Heidsieck, Rosé- 15€

Notre Menu VégéNotre Menu Végé
59€ 

par personne

per persoon

Accueil gourmand

Gravlax de saumon mariné à l’aneth,
jus de betterave, carpaccio de betterave

Gravlax van zalm, gemarineerd in dille, geserveerd op
beetroot carpaccio, bietensap

-Crozes Hermitage Cour de récré- 11€

Pavé de cabillaud, risotto iodé, 
fruits de mer, bisque parfumée aux aromates

Kabeljauwfilet, rissoto, zeevruchten en geurige bisque
-Altobello, Pinot Grigio- 9,5€

Supplément assortiment de fromages à 12€
Assortiment kaas supplement voor 12€

Crème brûlée au matcha
Crème brûlée met matcha

-Champagne Monopole Heidsieck, Rosé- 15€

Notre Menu MerNotre Menu Mer
59€ 

par personne

per persoon



Sur le pouce
Club sandwich, poulet, bacon
Club sandwich, kip, bacon 

Club saumon, salade de légumes croquants
Club sandwich zalm, knapperige groentesalade

Croque-monsieur gratiné 
Gegratineerde croque-monsieur
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Pâtes
Rigatonis truffe, crème à la truffe, 
mélange de champignons, roquette, parmesan
Rigatoni met truffel, truffelcrème, gemengde
paddenstoelen, rucola en parmezaanse kaas
-Crozes Hermitage Malfondiere- 12€

Cannellonis ricotta-épinards gratinés, tomates
confites 
Cannelloni met ricotta, spinazie, gegratineerd en
gekonfijte tomaten
-Châteaux Vieux Coutelin- 9€

Tagliatelles aux scampis façon thaï, 
sauce curry vert, pousses de bambou, 
mélange de légumes
Tagliatelle met scampi's op Thaise wijze, groene
currysaus, bamboescheuten, gemengde groenten
-Pinot blanc “Schengen”- 9€
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Entrées
Gravlax de saumon mariné à l’aneth 
et au jus de betterave, servi sur son carpaccio
de betterave
Gravlax van zalm, gemarineerd in dille,
geserveerd op beetroot carpaccio, bietensap
-Pinot blanc “Schengen”- 9€

Terrine de foie gras, brioche moelleuse,
chutney de fruits aux épices 
Terrine van foie gras, zachte brioche, fruitchutney
met kruiden
-Crozes Heritage, cour de récré-11€

Salade de chèvre croustillant au miel 
Knapperige geitenkaassalade met honing
-Crozes Hermitage, cour de récré- 12€

Scampis marinés façon ceviche, zestes
d’agrumes, coriandre, croustillant de fenouil 
Ceviche van gemarineerde scampi’s, citroenzest,
koriander, knapperige venkel
-Altobello, Pinot Grigio- 9,5€

Carpaccio de bœuf Holstein fumé maturé,
oignons pickles, parmesan,
sauce légère au miel de fleurs 
Carpaccio van gerookt en gerijpt Holstein-
rundvlees, ingelegde uien, parmezaanse kaas en
lichte honingsaus
-Crozes Hermitage, Malfondière- 12€

Tartare de boeuf
Runder-tartaar 
-Châteaux Vieux Coutelin- 11€

Poêlée de champignons en feuilleté
Gebakken champignons in bladerdeeg
-Châteaux Vieux Coutelin- 11€
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Soupe à l’oignon, gratinée au fromage
Gegratineerde uiensoep 

Soupe de tomate accompagnée de boulettes
de viande
Tomatensoep met vlees balletjes 

Soupe aux champignons
Champignonsoep

Soupes
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Salade césar de poulet croustillant, 
copeaux de parmesan, croûtons, sauce césar
Krokante kip Caesar salade met
Parmezaanschaafsel, croutons en Caesar saus
-Crozes Hermitage, cour de récré- 12€

Salade de quinoa façon poké, edamames,
coriandre, choux, fenouil, sauce soja, 
vinaigre de riz
Quinoasalade op poké-wijze, edamame,
koriander, kool, venkel, sojasaus en rijstazijn
-Crozes Hermitage, cour de récré- 12€

Salade de chèvre croustillant au miel 
Knapperige geitenkaassalade met honing
-Crozes Hermitage, cour de récré- 12€
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Salades

Street FoodStreet Food
Nems de légumes, sauce sweet & chili (10 pièces)
Loempia’s met zoet & chilisaus (10 stuks)

Brochettes de poulet Yakitori (6 pièces)
Yakitori kipspiesjes (6 stuks)

Bitterballen (8 pièces) 
Bitterballen (8 stuks)

Cheesy sticks (10 pièces)
Kaassticks (10 stuks)

Croustillants de crevette (8 pièces)
Garnaal in een krokant jasje (8 stuks)

Mini burgers de boeuf (2 pièces)
Mini-runderburgers (2 stuks)                            
                                                               
Planche assortiment (fritures) - 2 personnes
Bittergarnituur - 2 personen

Mini Fricadelles (8 pièces)
Mini Frikandellen (8 stuks) 

Houmous & pain pita
Hummus met pitabrood

Assiette de jambon ibérique
Plankje van Iberische ham

Portion de frites, mayonnaise à la truffe 
Portie friet met truffelmayonaise

Planche gourmande du chasseur à partager
(charcuterie fine, terrine, pâté de gibier)
Jagersplankje voor fijnproevers (fijne vleeswaren,
terrine en wildpate) om te delen 
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La liste des allergènes est disponible sur demande - De lijst met allergenen is beschikbaar op aanvraag

Plats végétariens - Vegetarische gerechten Plats classiques Van der Valk - Klassieke Van der Valk gerechten

Nos cuissons :
Bleu/ Rare
Saignant/medium rare
À point/ medium well
Bien cuit/ well-done

45°c
55°c
60°c
70°c

Boulettes à la liégeoise, frites
Luikse Balletjes-wijze, frietjes
-Rasteau Bressy Masson- 9€

Moelleux de poulet jaune, choux braisé,
champignons, jus corsé au romarin 
Zachte gele kip, gestoofde kool en champignons,
krachtige jus met rozemarijn
-Rasteau Bressy Masson- 9€

Surf and Turf (Filet et gambas), sauce miel, frites
Surf and Turf (lendestuk en gamba's), honingsaus met
fritjes
-Rasteau Bressy Masson- 9€ 

Filet de bœuf tendre, sauce béarnaise, 
légumes de saison 
Malse ossenhaas, béarnaisesaus, seizoensgroenten
en frietjes
-Rasteau Bressy Masson- 9€

Tartare de bœuf préparé minute,  
frites, salade, toast
Rundertartaar, gekruid, friet, salade en toast
-Chateaux Vieux Coutelin- 11€

Entrecôte 350gr, légumes de saison, frites, 
sauce au choix
350g entrecote, seizoensgroenten en frietjes,
saus naar keuze
-Crozes Hermitage Malfondiere- 12€

Tomahawk 1 kg à partager selon arrivage,
légumes de saison et frites, 3 sauces au choix
Tomahawk 1 kg te delen, afhankelijk van de
levering, seizoensgroenten en frietjes, keuze uit 3
sauzen
-Rasteau Bressy Masson- 9€
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Viandes

Sauces & Suppléments :
Champignons - Poivre - Béarnaise - Beurre Maître d’hôtel 

Frites - Riz - Légumes - Purée - Tagliatelles

To shareTo sharepour2 pers.pour2 pers.
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+1€

Paleron de veau confit, sauce bourguignonne,
frites, champignons, carottes, oignons
Kalfsvlees, gekonfijt met Bourgondische saus, fritjes,
champignons, wortelen, uien
-Châteaux Vieux Coutelin- 9€

Filet de canard, miel aux épices, carottes rôties,
purée de pommes de terre
Eendenborst, gekruide honing, geroosterde
wortelen, aardappelpuree
-Marqués de Cáceres Excellens Cuv Especial Crianza- 11€

Schnitzel l’original, légumes et frites
De origineele Schnitzel, groenten en friet
Option: sauce champignons 
-Marqués de Cáceres Excellens Cuv Especial Crianza- 11€
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Nos burgers sont accompagnés de frites.
Onze burgers worden geserveerd met frietjes.

Sole meunière, beurre citron, légumes, 
pommes de terre en persillade
Sole meunière, citroenboter, groenten,
aardappelen met peterselie
-Pinot blanc “Schengen”- 9€

Pavé de saumon au four, 
purée de pomme de terre, chapelure d’herbes
aromatiques, beurre blanc, broccolini aux
amandes
Zalmfilet uit de oven, aardappelpuree,
kruidenbroodkruimels, beurre blanc met broccolini
en amandelen
-Altobello, Pinot Grigio- 9,5€

Pavé de cabillaud, risotto iodé aux fruits de mer,
bisque parfumée aux aromates
Kabeljauwfilet, risotto met zeevruchten, geurige
bisque
-Pinot blanc “Schengen”- 9€

Steak de thon, curry, crème de courgettes,
patates douces
Tonijnfilet, curry, courgettecrème en zoete
aardappelen
-Crozes Hermitage, cour de récré- 12€

Poissons
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Burger de bœuf Holstein, cheddar, oignons frits,
sauce cocktail, salade
Angus beef burger, cheddar, gebakken uien,
cocktailsaus
-Rasteau Bressy Masson- 9€

Smashburger de boeuf Holstein au fromage
Maredsous, oignons frits, sauce cocktail, salade
Runderhamburger met Maredsous, gefrituurde
uien, cocktailsaus, salade
-Rasteau Bressy Masson- 9€

Burger de poulet sauce cajun, cheddar, 
oignons frits, sauce cocktail, salade
Kipburger met cajunsaus, cheddar, gebakken
uien, cocktailsaus, salade
-  Rasteau Bressy Masson - 9€

Burgers
24,5

24,5

24

Pain de la boulanger ie Atel ier Crois sant



Fromage
12Brie à la truffe

DessertsDesserts
Amaretto
Licor 43

Cointreau
Grappa Blanche
Grand Marnier

Sambuca
Limoncello

Baileys

Digestifs

Espresso
Expresso Dopio

Café Lungo
Cappuccino

Latte Macchiato
Thé 

Chocolat chaud

Boissons chaudes
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Tarte au citron meringuée 
Citroen schuimtaart 

Moelleux au chocolat et framboise, 
glace vanille

Chocolade-frambozencake met vanille-ijs

Dame Blanche

Brioche perdue
Wentelteefjes

Crème brûlée au matcha
Crème brûlée met matcha

Dôme framboise, crémeux sésame
Romige frambozenkoepel met sesamzaadjes

Café gourmand avec mignardises
 de l’Atelier Croissant

Croustillant au chocolat, crème de noisettes 
et ganache au chocolat au lait 

Krokantje met chocolade, hazelnootcrème en
ganache met melkchocolade
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Une boule / Bolletje ijs

Coupe Colonel
(Sorbet citron vodka)

Citroen sorbet met wodka

Coupe Poire
(Sorbet poire, eau de vie) 

Peersorbet, brandy

Coupe Général
(Glace vanille, whisky)

Vanille-ijs, whisky

Coupe Exotique
(Mangue, coco, fruit de la passion)

Mango, kokosnoot, passievrucht
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Ice Cream & Sorbet
(vanille, chocolade,
aardbei, pistache,

mokka, mango,
citroen, framboos)

(vanille, chocolat,
fraise, pistache,
moka, mangue,

citron, framboise) Fromage du moment 

Brie met truffel

Kaas van het moment
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