Italian Spritz 12
Italian liqueur, crémant, eau gazeuse, tranche d'orange

Italian Spritz 0% 9
Schweppes, Spritz 0%, tranche d'orange

Limoncello Spritz 12
Limoncello, crémant, tranche d'orange

Campari Spritz 12
Campari, créemant, eau gazeuse, tranche de citron

Strawberry Spritz 12

Lillet, cremant, eau gazeuse, sirop de fraises, fraises

Hugo 12
Crémant, St-Germain liqueur de sureau, menthe,
jus de citron vert, eau gazeuse

Hugo 0% 9

Vintense ice, menthe, jus de citron vert, eau gazeuse

0,25l - 0,50l - 0,701l

Eau Spa plate/pétillante 3.50 7 -
Eau Valk plate/pétillante _ _ 6

Planche assortiment (fritures) - 2 personnes 20
Bittergarnituur - 2 personen

Nems de légumes, sauce sweet & chili 12
(10 pieces)
Loempia's met zoet & chilisaus (10 stuks)

Chicken wings, sauce barbecue (10 pieces) 13
Kippenvleugeltjes, barbecuesaus (10 stuks)

Bitterballen (8 pieces) 12.5
Bitterballen (8 stuks)

Cheesy sticks (10 pieces) 12
Kaassticks (10 stuks)

Croustillants de crevettes (8 pieces) 15
Garnaal in een krokant jasje (8 stuks)

Beignets de calamars, sauce cocktail 13
(10 pieces)
Inktvisbeignets, cocktailsaus (10 stuks)

Crémant :
Terrasses du sud Créemant (doux)
Légill Cremant Luxembourgeois brut

Champagne :
Pommery brut royal
Pommery rosé royal

Vin blanc :

Auxerrois “Schengen”

Pinot blanc “Schengen”’
Macon-Bussiéres Les Clos
Crozes-Hermitage, cour de Récre
Pouilly-fumé, domaine des Berthies
Altobello Pinot Grigio

Vin rosé :
Chateau Favori, Provence
Luna de Ana Bobal

Vin rouge :

Rasteau Bressy Masson
Crozes-Hermitage Malfondiere
Francois Villard Pinot noir
Altobello Primitivo

Marques de Caceres Rioja Crianza

Mini Fricadelles (8 pieces)

10
Mini Frikandellen (8 stuks)
Houmous & pain pita >
Hummus met pitabrood
Assiette de jambon ibérique 18

Plankje van lberische ham

Portion de frites, mayonnaise a la truffe g
Portie friet met truffelmayonaise

Club sandwich poulet bacon 20
Club sandwich, kip, bacon

Club saumon, salade de légumes 18
croquants
Club sandwich zalm, knapperige groentesalade

Croque-monsieur gratiné 17
Gegratineerde croque-monsieur

14
18

10
10
11

12

10
11



Amuse-bouche du chef

Sashimi de saumon gravlax condiment iodé, citron vert
Zalm sashimi gravlax, zilte kruiden, limoen
-Crozes-Hermitage, cour de Récre- 10€

Pavé de thon mariné au citron tomates confites, olives
Tonijnsteak gemarineerd met citroen, gekonfijte
tomaten, olijven
-Mdacon-Bussieres Les Clos -10€

Supplément assortiment de fromages a 12€
Assortiment kaas supplement voor 12€

Pavlova mangue, fruit de la passion
Pavlova, mango, passievrucht

Amuse-bouche du chef

Carpaccio de boeuf stracciatella, poivron, huile d’olive
vierge, citron
Rundercarpaccio, stracciatella, paprika, extra vierge olijfolie,
citroen
-Crozes Hermitage, Malfondiere- 12€

Moelleux de poulet jaune piperade de légumes, pomme roétie
Sappige scharrelkip, groentepiperade, geroosterde appel
-Rasteau Bressy Masson- g€

Suppléement assortiment de fromages a 12€
Assortiment kaas supplement voor 12€

Fraise Melba
(coupe de glace a la fraise, coulis de fraises et chantilly)
Aardbeien Melba
(aardbeienijs, aardbeiensaus en slagroom)



Amuse-bouche du chef

Burrata & légumes de saison tomates anciennes,
roquette
Burrata & seizoensgroenten, oude tomaten, rucola
-Crozes-Hermitage, cour de Récre- 10€

Ravioles de légumes grillés créme de tomate, aromates
Ravioli met gegrilde groenten, tomatencréme, kruiden
-Crozes-Hermitage Malfondiere- 12€

Assortiment de fromages
Assortiment kaas

Pain perdu glace vanille, sauce caramel
Wentelteefjes, vanille-ijs, karamelsaus

Salade césar, poulets croustillant, copeaux de parmesan, croatons, sauce césar
Krokante kip, parmezaanse kaas, croutons en caesar dressing
-Crozes Hermitage, cour de récré- 10€

Salade nicoise au thon snacké, haricots verts, olives, pommes de terre, poivron et ceuf
Nicoise-salade met gegrilde tonijn, groene bonen, olijven, aardappelen, paprika en ei
-Crozes Hermitage, cour de récré- 10€

Salade méditerranéenne, pastéque, feta, concombre, olives, menthe, citron
Mediterrane salade, watermeloen, feta, komkommer, olijven, munt, citroen
-Crozes Hermitage, cour de récré- 10€

Soupe a l'oignon gratinée au fromage
Uiensoep met gegratineerde kaas

Soupe de tomate avec boulettes de viande
Tomatensoep met vlees balletjes

Soupe aux champignons
Champignonsoep

23

24

22



Carpaccio de boeuf stracciatella, poivron, huile d'olive vierge, citron
Rundercarpaccio, stracciatella, paprika, extra vierge olijfolie, citroen
-Pouilly-fumé, domaine des Berthies" -11€

Tartare de thon facon vitello tonnato capres, parmesan, citron, oignon rouge
Tonijntartaar vitello tonnato stijl, kappertjes, parmezaan, citroen, rode ui
-Altobello Primitivo -10€

Tataki de boeuf soja, citron, gingembre, sésame
Rundertataki, sojasaus, citroen, gember, sesam
-Altobello Pinot Crigio -8€

Sashimi de saumon gravelax condiment iodé, citron vert
Zalm sashimi gravlax, zilte kruiden, limoen
-Chateau Favori, Provence -8€

Tartare de boeuf assaisonné, toast
Rundertartaar gekruid, toast
-Crozes-Hermitage, cour de récré -10€

Burrata & légumes de saison tomates anciennes, roquette, basilic
Burrata & seizoensgroenten, oude tomaten, rucola, basilicum
-Altobello Primitivo -10€

Carpaccio de betterave, raisins, framboises et noix
Bietencarpaccio, rozijnen, frambozen en noten
-Chateau Favori, Provence -8€

Rigatoni, pesto de basilic, burrata
Rigatoni, basilicumpesto, burrata
-Pinot Blanc “Schengen”-g€

Spaghetti au homard, bisque crémeuse, herbes fraiches
Spaghetti met kreeft, romige kreeftenbisque, verse kruiden
-Pinot Blanc "Schengen’-g€

Ravioles de légumes grillés, creme de tomate, aromates
Ravioli met gegrilde groenten, tomatencréme, kruiden
-Auxerrois “Schengen”-9€

Pavé de thon mariné au citron, tomates confites, olives
Tonijnsteak gemarineerd met citroen, gekonfijte tomaten, olijven
-Macon-Bussiéres Les Clos -10€

Pavé de saumon ro6ti, lé¢gumes de saison et fine semoule
Geroosterde zalmfilet, seizoensgroenten en fijne griesmeel
-Macon-Bussieres Les Clos -10€

Filet de dorade snacké, risotto au fenouil
Gebakken doradefilet, venkelrisotto
-Crozes-Hermitage, cour de Récre- 10€

Sole meuniére pour 1 ou 2 personne.s (450-500 g), beurre d'écrevisses, pommes de terre,

persillade et léegumes
Zeetong meuniere (450-500 Q), rivierkreeftenboter, aardappelen, peterselie en groenten
-Crozes-Hermitage, cour de Récré- 10€

18

21

20

19

18

17

16

20

44

21

29

28

27

59



Boulettes de viande a la provencale, courgettes, poivrons, tomates et frites

Provencaalse gehaktballetjes, courgette, paprika, tomaten en friet
-Chateaux Vieux Coutelin- 11€

Souris d'agneau confite (500 g), courgette rétie aux aromates et purée

Gekonfijte lamsschenkel (500 g), geroosterde courgette met kruiden en aardappelpuree
-Rasteau Bressy Masson -9€

Moelleux de poulet jaune piperade de légumes et pomme rétie
Sappige scharrelkip, groentepiperade en geroosterde aardappel
-Rasteau Bressy Masson -9€

Filet de boeuf tendre, sauce béarnaise, légumes de saison et frites
Malse ossenhaas, béarnaisesaus, seizoensgroenten en friet
-Crozes-Hermitage Malfondiere -12€

Entrecote 350gr, légumes de saison, sauce au choix et frites
Entrecdte 350 gr., seizoensgroenten. saus naar keuze en friet
-Rasteau Bressy Masson- 9€

Tartare de boeuf préparé minute, salade, toast et frites
Rundertartaar gekruid, salade, toast en friet
-Crozes-Hermitage Malfondiere -12€

Schnitzel Uoriginal, légumes et frites

De origineele Schnitzel, groenten en friet

Option: sauce champignons

-Marqués De Caceres Excellens Cuv espacial Crianza -11€

Surf and Turf (Filet, gambas), sauce miel et frites
Surf and Turf (filet en prawns), honingsaus en friet
-Altobello Primitivo -11€

Bavette de boeuf sauce a l'échalote et frites
Bavette, sjalottensaus en friet
-Chateau Vieux Coutelin -11€

Tomahawk 1 kg a partager selon arrivage, légumes de saison, 3 sauces au choix et frites
Tomahawk 1 kg te delen, afhankelijk van de levering, seizoensgroenten, keuze uit 3 sauzen en friet
-Chateau Vieux Coutelin -11€

e Bleu/ Rare

« Saignant/medium rare
o A point/ medium well
o Bien cuit/ well-done

+ Champignons - Poivre - Béarnaise - Beurre Maitre d'hétel

o Frites (+ Mayonnaise truffe (+2€)) - Riz - Légumes - Purée - Spaghetti

Burger de boeuf, cheddar, oignons frits, sauce cocktail, salade
Rundvleesburger, gebakken uien, cocktailsaus en salade

Burger Caprese boeuf, stracciatella, tomate, basilic
Capreseburger, rundvlees, stracciatella, tomaat, basilicum

Burger de poulet sauce cajun, cheddar, oignons frits, sauce cocktail, salade
Kipburger met cajunsaus, cheddar, gebakken uien, cocktailsaus, salade

Jles Awym sonl accenpagnés Ao filles. Onze Mym werdon i.%@rveem( wel ffiel.

45°%
55%
60°¢
70°%
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Coeur coulant au chocolat et glace vanille 12
Chocolademoelleux met vanille-ijs

Pavlova exotique, mangue et fruit de la passion 12
Exotische pavlova met mango en passievrucht

Pain perdu brioché, glace vanille chantilly 11
Brioche wentelteefjes met vanille-ijs en slagroom

Café gourmand 12
Tartelette framboise 12
Frambozentaartje
Créme brilée vanille 12
Tarte citron meringuée 12
Citroentaart met meringue
Entremet a l'abricot, amandes croquantes 12
Abrikozenentremet met krokante amandelen
Une boule / Bolletje ijs 5
Vanille, chocolat, fraise, pistache, moka, mangue, citron, framboise, coco
Vanille, chocolade, aardbei, pistache, mokka, mango, citroen, framboos, kokosnoot
Dame Blanche, glace a la vanille, creme fouettée, chocolat Valrhona 9
Dame Blanche, vanille-ijs, slagroom en Valrhona-chocolade pasiutas
Coupe Exotique - Mangue, coco, fruit de la passion
Mango, kokosnoot, passievrucht 12
Sorbet Hollandais (glace a la fraise, fruits frais, smoothie) 13
Dutch sorbet (aardbeienijs, vers fruit, smoothie)
Fraise Melba (coupe de glace a la fraise, coulis de fraises et chantilly) 14
Aardbeien Melba (aardbeienijs, aardbeiensaus en slagroom)
Espresso 35 Amaretto Valk g Grand Marnier 9
Espresso Doppio 5 Disaronno 10 Sambuca 9
Café Lungo 35 Licor 43 9 Limoncello Valk 9
Cappuccino 4 Cointreau 9 Luxardo Limoncello 10
Latte Macchiato 4.5 Grappa 9 Baileys 10
Thé 4 Chartreuse 12

Chocolat chaud 4.5

Des questions sur nos allergénes ? Demandez la carte des allergénes a votre serveur !
Heeft u vragen over onze allergenen? Vraag uw ober om de allergenenkaart!



	Apéritifs
	Spritz
	Champagne, Crémant & Vins
	au verre
	Crémant : Terrasses du sud Crémant (doux) Légill Crémant Luxembourgeois brut
	Champagne :  Pommery brut royal Pommery rosé royal
	Vin blanc :  Auxerrois “Schengen” Pinot blanc “Schengen”  Mâcon-Bussières Les Clos  Crozes-Hermitage, cour de Récré Pouilly-fumé, domaine des Berthies  Altobello Pinot Grigio
	Vin rosé : Château Favori, Provence Luna de Ana Bobal
	Vin rouge :  Rasteau Bressy Masson Crozes-Hermitage Malfondiere François Villard Pinot noir  Altobello Primitivo Marquès de Càceres Rioja Crianza


	Eaux
	0,25l - 0,50l - 0,70l
	Eau Spa plate/pétillante
	Eau Valk plate/pétillante
	3,50         7            -
	-             -            6


	Street food
	Club sandwich poulet bacon Club sandwich, kip, bacon
	Planche assortiment (fritures) - 2 personnes Bittergarnituur - 2 personen
	Assiette de jambon ibérique Plankje van Iberische ham
	Portion de frites, mayonnaise à la truffe  Portie friet met truffelmayonaise


	Menu Mer
	Amuse-bouche du chef
	Sashimi de saumon gravlax condiment iodé, citron vert Zalm sashimi gravlax, zilte kruiden, limoen -Crozes-Hermitage, cour de Récré- 10€
	Pavé de thon mariné au citron tomates confites, olives  Tonijnsteak gemarineerd met citroen, gekonfijte tomaten, olijven -Mâcon-Bussières Les Clos -10€
	Supplément assortiment de fromages à 12€ Assortiment kaas supplement voor 12€
	Pavlova mangue, fruit de la passion Pavlova, mango, passievrucht


	Menu Terre
	Amuse-bouche du chef
	Carpaccio de bœuf stracciatella, poivron, huile d’olive vierge, citron Rundercarpaccio, stracciatella, paprika, extra vierge olijfolie, citroen -Crozes Hermitage, Malfondière- 12€
	Moelleux de poulet jaune piperade de légumes, pomme rôtie Sappige scharrelkip, groentepiperade, geroosterde appel -Rasteau Bressy Masson- 9€
	Supplément assortiment de fromages à 12€ Assortiment kaas supplement voor 12€
	Fraise Melba  (coupe de glace à la fraise, coulis de fraises et chantilly) Aardbeien Melba  (aardbeienijs, aardbeiensaus en slagroom)


	Menu Végé
	Amuse-bouche du chef
	Burrata & légumes de saison tomates anciennes, roquette Burrata & seizoensgroenten, oude tomaten, rucola -Crozes-Hermitage, cour de Récré- 10€
	Ravioles de légumes grillés crème de tomate, aromates Ravioli met gegrilde groenten, tomatencrème, kruiden -Crozes-Hermitage Malfondiere- 12€
	Assortiment de fromages Assortiment kaas
	Pain perdu glace vanille, sauce caramel Wentelteefjes, vanille-ijs, karamelsaus

	Salades
	Nos salades sont servies en portions de plat.
	Salade césar, poulets croustillant, copeaux de parmesan, croûtons, sauce césar Krokante kip, parmezaanse kaas, croutons en caesar dressing -Crozes Hermitage, cour de récré- 10€
	Salade méditerranéenne, pastèque, feta, concombre, olives, menthe, citron Mediterrane salade, watermeloen, feta, komkommer, olijven, munt, citroen -Crozes Hermitage, cour de récré- 10€


	Soupes
	Soupe à l’oignon gratinée au fromage Uiensoep met gegratineerde kaas
	Soupe de tomate avec boulettes de viande Tomatensoep met vlees balletjes
	Soupe aux champignons Champignonsoep


	Entrées
	Carpaccio de bœuf stracciatella, poivron, huile d’olive vierge, citron Rundercarpaccio, stracciatella, paprika, extra vierge olijfolie, citroen -Pouilly-fumé, domaine des Berthies” -11€
	Tartare de thon façon vitello tonnato câpres, parmesan, citron, oignon rouge Tonijntartaar vitello tonnato stijl, kappertjes, parmezaan, citroen, rode ui -Altobello Primitivo -10€
	Tataki de bœuf soja, citron, gingembre, sésame Rundertataki, sojasaus, citroen, gember, sesam -Altobello Pinot Grigio -8€
	Sashimi de saumon gravelax condiment iodé, citron vert Zalm sashimi gravlax, zilte kruiden, limoen -Château Favori, Provence -8€
	Burrata & légumes de saison tomates anciennes, roquette, basilic Burrata & seizoensgroenten, oude tomaten, rucola, basilicum -Altobello Primitivo -10€
	Carpaccio de betterave, raisins, framboises et noix Bietencarpaccio, rozijnen, frambozen en noten -Château Favori, Provence -8€
	18
	21
	20
	19
	18
	17
	16


	Pâtes
	20
	44
	21
	Rigatoni, pesto de basilic, burrata Rigatoni, basilicumpesto, burrata -Pinot Blanc “Schengen”-9€
	Spaghetti au homard, bisque crémeuse, herbes fraîches Spaghetti met kreeft, romige kreeftenbisque, verse kruiden -Pinot Blanc “Schengen”-9€

	Ravioles de légumes grillés, crème de tomate, aromates Ravioli met gegrilde groenten, tomatencrème, kruiden -Auxerrois “Schengen”-9€

	Poissons
	Pavé de thon mariné au citron, tomates confites, olives Tonijnsteak gemarineerd met citroen, gekonfijte tomaten, olijven -Mâcon-Bussières Les Clos -10€
	Pavé de saumon rôti, légumes de saison et fine semoule Geroosterde zalmfilet, seizoensgroenten en fijne griesmeel -Mâcon-Bussières Les Clos -10€
	Filet de dorade snacké, risotto au fenouil Gebakken doradefilet, venkelrisotto -Crozes-Hermitage, cour de Récré- 10€
	Sole meunière pour 1 ou 2 personne.s (450–500 g), beurre d’écrevisses, pommes de terre, persillade et légumes Zeetong meunière (450–500 g), rivierkreeftenboter, aardappelen, peterselie en groenten -Crozes-Hermitage, cour de Récré- 10€
	29
	28
	27
	59


	Viandes
	Boulettes de viande à la provençale, courgettes, poivrons, tomates et frites Provençaalse gehaktballetjes, courgette, paprika, tomaten en friet -Châteaux Vieux Coutelin- 11€
	Souris d’agneau confite (500 g), courgette rôtie aux aromates et purée Gekonfijte lamsschenkel (500 g), geroosterde courgette met kruiden en aardappelpuree -Rasteau Bressy Masson -9€
	Moelleux de poulet jaune piperade de légumes et pomme rôtie Sappige scharrelkip, groentepiperade en geroosterde aardappel -Rasteau Bressy Masson -9€

	Filet de bœuf tendre, sauce béarnaise, légumes de saison et frites  Malse ossenhaas, béarnaisesaus, seizoensgroenten en friet -Crozes-Hermitage Malfondiere -12€
	Entrecôte 350gr, légumes de saison, sauce au choix et frites Entrecôte 350 gr., seizoensgroenten. saus naar keuze en friet -Rasteau Bressy Masson- 9€

	Tartare de bœuf préparé minute, salade, toast et frites Rundertartaar gekruid, salade, toast en friet -Crozes-Hermitage Malfondiere -12€
	Surf and Turf (Filet, gambas), sauce miel et frites Surf and Turf (filet en prawns), honingsaus en friet -Altobello Primitivo -11€

	Bavette de bœuf sauce à l’échalote et frites Bavette, sjalottensaus en friet -Château Vieux Coutelin -11€
	To share
	pour2 pers.
	Sauces & Suppléments :
	+5€
	Cuissons


	Burgers
	Pain de la boulangerie Atelier Croissant
	Burger de bœuf, cheddar, oignons frits, sauce cocktail, salade Rundvleesburger, gebakken uien, cocktailsaus en salade
	Burger Caprese bœuf, stracciatella, tomate, basilic Capreseburger, rundvlees, stracciatella, tomaat, basilicum

	Burger de poulet sauce cajun, cheddar, oignons frits, sauce cocktail, salade Kipburger met cajunsaus, cheddar, gebakken uien, cocktailsaus, salade
	24,5
	25
	24


	Nos burgers sont accompagnés de frites. Onze burgers worden geserveerd met friet.


