
Oostendse kabeljauwfilet en grijze garnalen
Geserveerd met gekonfijte selderij, wortel en rijst

Gebakken zalmfilet met witte botersaus
Seizoengroenten en een crème van aardappel

Gegrilde Octopus op Provençaalse wijze
Courgette, venkel, tomaten, basilicum en aardappel

Tong bereidt op “Ménière” wijze, 400 gram
Seizoengroentes en crème van aardappel
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Kalfsrib van de boerderij
Gebraad met rozemarijn, kalfsjus

Kippastei van bladerdeeg
Gele kip en gebakken zwezerik

Vlaams stoofvlees
Gemarineerd in peperkoek en donker bier geserveerd met
frieten

Eendenborst
Met portosaus geserveerd met aardappelpuree en groene
asperges

Rundertartaar gecertificeerde blanc-bleu belge
180 gram
Gekruid of naturel, huis gesneden met het mes, geserveerd
met frieten

Traditionele Schnitzel 
Met citroen geserveerd met frieten

Deluxe Schnitzel gegratineerd 
Met champignon en kaas 

Gele kipfilet
Chantharellen saus, gegratineerde aardappelen

Het hart van de entrecôte 250gram
Geserveerd met gegratineerde aardappelen of frieten

Biefstuk 220gram
Geserveerd met gegratineerde aardappelen of frieten

Ossenhaas 250gram
Geserveerd met gegratineerde aardappelen of frieten

VLEESVIS

TOASTS EN SALADS
Romige champignon op boerenvloer brood
Geroosterd knoflookbrood met gebakken champignons,
crème en verse kruiden 

Avocado & zalm toast  
Toast met kruidenroom, verse avocado, gerookte zalm en
ingelegde uitjes 

Frisse salade met geitenkaas 
Geroosterd brood, krokante groenten gemarineerde
paprika's 
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Cesar salade  
Gegrilde gele kipfilet, huisgemaakte croutons en
parmazaanse kaas, eiren, ansjovis

Gemarineerde scampi salade
Met feta en basilicumolie 

Verse salade groene salade
Met gemarineerde tomaat, rode biet, koriander, verse
avocado
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 PASTA’S EN RISOTTO
Vegetarische risotto 
Seizoengroenten Parmezaan rucola 

Ravioli met oesterzwammen 
Parmezaanse room 

Penne alla norma
Tomatensaus, gebakken aubergine, gezouten ricotta, 
basilicum

Spaghetti Gamberi e salsa rosa
Garnalen, knoflook, chili peper, verse tomaat, peterselie, 
citroenschil

BURGERS
Veggie burger
Paprika tapenade, tomaat, salade, gebakken uien

Runderburger gecertificeerde blanc-bleu belge 
Cheddar, cocktailsaus, tomaat, salade, gebakken uitjes

Kip burger
Cheddar, cocktailsaus, tomaat, salade, gebakken uitjes
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Onze burgers worden geserveerd met frieten.

Weekdagen alleen voor de lunch: 
Schotel van de dag + gourmet koffie : 35€

MENU
BRASSERIE



SAUS & BIJGERECHT
Sauzen:
Champignons/ peper/ roquefort/ bearnaise/ boter
maitre d'hôtel/ kalfsjus/ rode wijn

Bijgerecht : 
Frieten/ zoete aardappel frieten/ rijst / groenten/
gebakken aardappeltjes/ aardappelpuree/ gewone
pasta/ gegratineerde aardappelen

5

BLANC-BLEU BELGE RUNDVLEES

STREET FOOD
Groente loempia’s 
(8 stuks)

Yakitori spiesjes (6 stuks)

Bitterballen (8 stuks)

Garnalenkroketten   (2 stuks)
geserveerd met toast, salade, garnalen, cocktailsaus

Mini frikandelletjes  (8 stuks)

Oesters n°3 (3 stuks)                                        
                                                               
Plankje mix streetfood              voor 2 personen
Koude vleeswaren met kaas
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Vegetarische gerechten

Klassieke Van der Valk gerechten

Belgisch blauw-wit rundvlees

Het geserveerde rundvlees heeft een officieel Blanc-bleu
belge certificaat en komt van de boerderij van de

nabijgelegen boerderij van familie Pastoret.

Ontdek de mogelijkheden van het rundvlees
van de “Blanc-bleu Belge koe”

VOORGERECHTEN
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Vitello tonnato
Dunne plakjes kalfsvlees met een crème van tonijn en
kappertjes

Rundercarpaccio gecertificeerde blanc-bleu
belge 
Grana Padano, knapperige rucola en gekonfijte tomaat

Carpaccio van Sint-Jakobs schelpen met citrus 
Witte balsamico, selderij mousseline

Krokante oesterzwammen 
Verse kruiden 

Burrata Caprese
Kerstomaten

Trilogie van zalm 
Gerookte zalm, zalmtartaar, macaron met zalmmousse

Rundertartaar gecertificeerde blanc-bleu belge 
Gekruid of naturel 

Tomatensoep

Champignon creme

Minestronesoep
Gemengde seizoensgroenten en kleine pasta

De beschikbaarheid van onze speciale vleesselectie
is afhankelijk van beschikbaarheid.

Aarzel niet om onze obers te vragen naar de aankomsten 
van de dag en over de prijzen.

Bereidings wÿze:
Rare / Bleu  

Medium Rare/Saignant 
Medium Well /À point  
Well Done / Bien cuit  

45°c
55°c
60°c
70°c

Geserveerd met frieten.

 
Biefstuk  - Entrecote - Tomahawk

Spareribs - Ossenhaas - Spinnenkop
 


